
M E N U
ARTI 'KOK

F O R R E T T E R

H O V E D R E T T E R

O S T  &  D E S S E R T E R

1  KARTOFFEL-PORRE SUPPE 

1  LANGTIDSBRAISEREDE OKSEKÆBER

OST -  VESTERHAVSOST

2 UNGHANEBRYST 

med sennepsmayo,  sy l tet  pære ,  sa lat  og  chips  a f  rodfrugt  95 , -

med grov  kartof fe lmos ,  nødder ,  sy l tede  løg  og  ovnbagte
rodfrugter    195 , -

med sy l tede  art i skokker  og  sprøde brød 85 , -  
(+1  ost  +25       +2  oste  +40 , - )

ovnstegt  med mozzare l la ,  tomat  og  bas i l ikum med grov
kartof fe lmos ,  sy l tede  løg ,  og  ovnbagte  rodfrugter    195 , -

med sprød bacon,  croutons  og  pur løg  95 , -

2  HR NIELSEN SKINKE 

3  RIMMET LAKS 

med tangper ler ,  d i ld  mayo og  blancheret  grønkålssa lat  med æble  95 , -

3  OVNSTEGT HVID FISK

med cremet  skalddyrssauce ,  m grov  kartof fe lmos ,  fennikel
crudite ,  sy l tede  løg  og  ovnbagte  rodfrugter    195 , -

1  CHOKOLADEMOUSSE 

med hvid  bai leys  creme 85 , -

2  HINDBÆRGRØD  

med vani l le i s  og  sprødt   85 , -

 3  DESSERTTALLERKEN 

med l idt  a f  begge  desserter  125 , -



M E N U
ARTI ’KOK

S T A R T E R S

M A I N  C O U R S E S

C H E E S E  &  D E S S E R T S

1  POTATO LEEK SOUP

1 BRAISED BEEF CHEEKS

CHEESE -  “VESTERHAVSOST”

2 BREAST OF CHICKEN

with mustard mayo,  p ickled pear ,  sa lad  and root  vegetable  chips    95 , -

with  coarse  mashed potatoes ,  nuts ,  p ickled onions  and
oven-baked root  vegetables     195 , -

with  pickled art ichokes  and crusty  bread   85 , -
(+1  cheese  +25      +2  cheeses  +40)

oven-roasted with  mozzare l la ,  tomato and bas i l  with  coarse  mashed
potatoes ,  p ickled onions  and oven-baked root  vegetables   195 , -

with  cr i spy  bacon,  croutons  and chives    95 , -

2   “HR NIELSEN” HAM 

3 CURED SALMON

with seaweed pear l s ,  d i l l  mayo and blanched kale  sa lad with  apple   95 , -

3  OVEN-ROASTED WHITE FISH

with creamy shel l f i sh  sauce ,  m coarse  mashed potatoes ,
fennel  crudite ,  p ickled onions  and oven-baked root

vegetables    195 , -

1  CHOKOLATE MOUSSE

with white  bai leys  custard 85 , -

2  RASPBERRY “RØDGRØD” 

 with  vani l la  icecream and cr i sp  cookie  85 , -

 3  DESSERT PLATE 

with a  bit  of  both desserts  125 , -



P R I S E R
P R I S E R  F O R

M E N U E R

  ( + t i l læg for  ekstra  oste  og  dessertta l lerken,  samt
eventuelt  t i l læg for  dyrere  retter ,  hvor  disse  forekommer)

3  retter  355 , -  4 retter  430 , -   5  retter  500 , -  

5  retters  tast ing-menu  -  3  server inger .  
3  små forretter ,  1  normal  hovedret  og  1  normal  ost  e l ler

dessert     
435 , -  

 
10  retters  tast ing-menu  -  4  server inger  

3  små forretter ,  2  a f  vores  hovedretter ,  3  oste  og  begge
desserter .    

550 , -  (min 2  pers . )  
​

“Al l  In”     5  retter  med v inmenu og  kaf fe  
795 , -  

MEDLEMSTILBUD 
“  F irst  & Fast”  3  retter  285 , -

“Simpel  First  & Fast”  1  hovederet  50  kr .  rabat    
KUN ved forudbest i l l ing  

 Spis  k l .  17 .00 ,  17 . 15  e l ler  17 .30  på  1  1 /2  t ime 
 

P R I S E R  F O R
V I N M E N U E R

 3  g las  215 , -       4  g las  275 , -       5  g las  325 , -  

5  små g las  tast ing  250 , -

8  små g las  tast ing  365 , -



B Ø R N E M E N U

S N A C K S

P E T I T  F O U R S

1  HJEMMELAVET FISKEFILET

VEGETAR OG VEGANER SAMT
INTOLERANCER

 med dagens  kartof ler  og  dress ing  75 , -

Pandekage  med vani l je i s  45 , -

Gateau Marcel  chokoladekage  og  h jemmelavet  kransekage
50 , -

Li l le  skå l  o l iven e l ler  sa l tmandler  25 , -
Tort i l la  chips  med sa l sa  35 , -

Rejebrød med chi l l imayo 70 , -

2  NUGGETS
 med dagens  kartof ler  og  dress ing  75 , -

3  SPAGHETTI MED KØDSOVS 75 , -

DESSERT

Vælg én børneret  og  dessert  109 , -

Vælg  3  retters  a f tenmenu (halv  hovedret)  200 , -

Vi  kan servere  rødbedebøf  e l ler  vege-schnitze l  med cremet
svampe sauce  på  vegansk mælk,  som hovedret .  Derudover

har  v i  f lere  ski f tende mul igheder  for  foretter  og  desserter .

Vi  tager  se lvfø lge l ig  også  hensyn t i l  laktose-  og  g luten
intolerance ,  samt andre  a l lerg ier  og  præferencer .

OBS!  Hvis  v i  ved det  i  forve jen ,  er  det  nemmere  at  gøre  jer
g lade .   


